GETRANKEKARTE

EIT NSTUBE

APERITIF

Sasbacher Brut Baden Sekt - Weil3er Burgunder
2021 Knab Pinot Rosé Sekt

Hausaperitif

Aperol Spritz

Campari Soda | Orange

Martini Bianco

GoldTonic
Goldbrenner Gin

WEISSWEIN
2023 Schétzle Spatburgunder Rosé feinherb
2024 Grauburgunder | Sasbacher Winzerkeller
2024 Weiler Burgunder | Weingut Knab, Endingen
2024 Sauvignon Blanc | Weingut Schloss Ortenberg

Weinschorle
Weil3: Schétzle Miiller-Thurgau

ROTWEIN

2023 Spatburgunder Qualitatswein

Sasbacher Winzerkeller

2021 Spatburgunder
Weingut Knab, Endingen

Spéatburgunder QbA fr.
Weingut Schneider, Endingen

€8
€10
€9
€7
€7
€6

€7

€6
€6
€7
€8

€3,9

€7

€7

€13



GETRANKEKARTE
BIER & ALKOHOLFREI

BIER VOM FASS

Waldhaus Pils

Waldhaus Radler

Firstenberg Weizen

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Fiirstenberg Pils alkoholfrei
Paulaner Weizen alkoholfrei
Coca-Cola

Cola Mix

Apfelschorle
Johannisbeerschorle

Tafelwasser | classic / still

€4
€5,2
€4
€4,9
€4

€5,2

€3,9
€5,2
€3,9
€3,9
€3,9
€3,9

€6



SPEISEKARTE
FRUHLINGSMENU

AMUSE-GUEULE
Hausgebackenes Brot
der Béckerei Seng
mit Aufstrich

* k%

KAISERIN SALAT
Lachs | Spargel

*k*

TORTELLONI
Ricotta | Spinat

* k%

RINDERHUFTE
Spargel | Herzoginkartoffeln | Jus

* k%

CREME BRULEE

Waldfriichte
MENU 3 GANGE €53
MENU 4 GANGE €63

(3G ohne Tortelloni)



SPEISEKARTE
VORSPEISEN

SONNE SALAT €14

Wildkrautersalat auf Ziegenkise Boden an Maracuja Dressing und Walniissen

SALAT TROPICAL €15

Wildkrautersalat an Maracuja Dressing mit Garnelen im Kartoffelmantel & gebackener

Avocado

CAESAR SALAT MAL ANDERS €13
Romanasalatherzen an klassischen Caesar Dressing und gebratenen

Hahnchenbruststreifen

KAISERIN-SALAT €18

Wildkrautersalat mit gerduchertem Lachs und frischem Spargel



SPEISEKARTE
PASTA UND RISOTTO

PACCHERI ALLA SALSICCIA

Grol3e Réhrennudeln mit Salsiccia in aromatischem Ragu

TAGLIATELLE

in Triiffel und Parmesansauce

TORTELLONI

gefiillt mit Ricotta und Spinat in einem Tomaten Sugo

RISOTTO

mit Meeresfriichten

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

SCHWEINESCHNITZEL

mit Pommes-Frites

€17

€20

€16

€19

€15

Alle unsere Saucen und Desserts sind hausgemacht, und alle

Gerichte werden a la minute frisch zubereitet und angerichtet.

SPEISEKARTE



HAUPTSPEISEN

RUMPSTEAK 250g €34

dazu Triiffel Parmesan Pommes, Krauterbutter & dunkle Jus

ZANDERFILET €26

auf Tagliatelle in Dillsauce

LACHSFILET €28

dazu Salzkartoffeln, frischer Spargel und Sauce Hollandaise

SCHWEINEMEDALLIONS €27

an grober Dijonsenf Sauce dazu Kroketten und Gemiise

CORDON BLEU €24

hausgemacht, gefiillt mit Schinken und K&se, dazu Pommes Frites, dunkle Jus und
kleiner Salat

JAGERSCHNITZEL €20

an Champignon Rahmsauce dazu Pommes-Frites

PANIERTES SCHNITZEL €19

dazu Pommes Frites und kleiner Salat

SPEISEKARTE



DESSERT

VANILLE EIS

hausgemachtes Eis an Waldfriichten

RHABARBER PANNA COTTA

hausgemachte Panna Cotta mit Rhabarber

CREME BRULEE

hausgemachte Briilée an Waldfriichten

PHILOSOPHIE UNSERER WEINSTUBE

All unsere Speisen werden mit gréf3ter Sorgfalt
und Hingabe frisch zubereitet. Unsere Kiiche legt grollen Wert darauf,
alle Gerichte a la Minute anzurichten, um lhnen stets die beste Qualitit
und den vollen Geschmack zu bieten. Ebenso wird Regionalitét bei uns sehr
grol3geschrieben. So garantieren wir nicht nur Frische und Qualitat,

sondern unferstiitzen auch die Nachhaltigkeit und die lokale Wirtschaft.

GenielBen Sie bei uns kulinarische Kostlichkeiten,

die mit Liebe fiir Sie gezaubert wird.

GETRANKEKARTE

€8

€10

€9



ZUM DESSERT

DESSERT WEIN

2023 Knab Muskateller Feinherb

2022 Schétzle Scheurebe Kabinett

SPIRITUOSEN
Klare Brénde | Julian Gerhart
Conde Tovar Rum

Averna

WARME GETRANKE
Espresso
Espresso macchiato

Espresso doppio

€6

€6

€5

€8

€7

€3

€4

€4



